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B Bevard Fractew Fin

7 Route Nationale
89320 Percey

4 Grande Rue
89600 Saint Florentin

Téléphone : 03.86.35.13.37

Horaires dcuverture
Du mardi au sameds
de 8h & 121

Tous fes apres-midi sur rendez-vous

Mail : b.becard-traiteur@orange.fr
www.b-becard-traiteur.fr

Mariage, Congres, Lunch d'Entreprises
et tous vos evenements..

Toutes nos cartes ainsi que
tous nos menus sont modulables
entre eux si bien qu'il est possible

de créer vous méme une composition.

Les produits ef les prix sont susceptibles de
modifications suivant les fluctuations
des cours et des arrivages.
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Ventes & emporter

Téléphone : 03.86.35.13.37
Mail : b.becard-traiteur@orange.fr



Les Entrees Froides

Marbré de saumon : 6,10 €
Tartare de saumon et Saint-Jacques : 8 €
Saint-Jacques dorées au balsamique sur lit de
poireaux : 6,50 €
Médaillon de Saint-Jacques aux petits
légumes : 6,50 €
Pain perdu au saumon fumé maison et creme
de wasabi: 7 €
Nougat de foie gras et magret : 7,50 €
Mille-feuilles croquant de roquefort aux figues
et jambon sec au sirop de muscat : 6,50 €
Médaillon de foie gras et pomme : 7 €
Gaspacho de melon et magret croustillant ; 6,20 €

Les Entrees Chaudes

Charlotte au confit de canard et pommes
caramélisées : 7 €
Profiterole d'escargots et salbbayon aux aromartes : 6 €
Clafoutis de melon et magret sur it
de mdche au balsamique : 5 €
Aumdniere de boudin blanc aux champignons : 5 €
Vol au vent de queue de boeuf
et ses petits légumes : 6 €

Les Poissons

Troncon de lofte aux poivrons : 7 €
Saumon facon Rossini déglacé au vinaigre de cidre : 9 €
Noix de Saint-Jacques au lard : 7 €
Saumon grillé et aubergine aux noisettes : 7 €
Risotto d'asperges vertes et Saint-Jacques : 8,10 €
Lotte lordé aux échalotes et son confit de poires : 7,80 €
Filet de rouget au basilic : 6,50 €
Pavé de flétan au Chabilis : 7,50 €
Brochette de Joue de loup de mer al'lrancy : 8,50 €

Les Viandes

Gigot de 7h : 6,80 €
Aiguillettes de poulet braisées : 5,80 €
Supréme de pintade : 5,80 €
Magret réti farci au foie gras : 7,20 €
Grillade de magret : 5,80 €
Levée de caille : 7,80 €
Piece de boeuf: 8 €
Pavé de veau aux amandes : 8 €
Pavé d'autruche : 9 €
Filet mignon de porc : 7 €
Soft ly laisse de dinde : 7,20 €
Filet de boeuf a notre facon : 10 €
Selle d'agenau : 10 €
Supréme de poulet : 4,80 €

Les Sauces

Sauce au Champagne
Sauce a I'lrancy

Sauce a la chablisienne

Sauce au foie gras (supplément de 1€)
Sauce au Chource
Sauce aux morilles (supplément de 1€)
Sauce a la framboise
Sauce d la Fourme d'Ambert

Les Accompagnements : 350 €

Champignons farcis aux Iiégumes et Polenta aux raising
Gratin d'oignons doux confits et courgette garnie
Clafoutis de légumes
et écrasé de pomme de terre au romarin
Poélée forestiere et Risotto
Fagot de pomme de terre et asperges
Tomate provencale et gratin de courgettes
Gratin dauphinois : 2,60 €

Les fromages

Plateau de fromages traditionnels : 2,20 € /pers
(Brie, Emmental, Chévre, Fourme d’'Ambert,
Fromage de brebis, Camembert)

Plateau de fromages régionaux affinés : 2,90 €/pers
(Soumaintrain, Epoisses, Chaource, Saint-Florentin,
Brillat Savarin, Aisy Cendré)

Brie de Meaux : 1,15 € /pers
Salade : 0,90 € la part (30g/pers)

Les Desserts : 4€

Bavarois (poires, fruits rouges, fruits exotiques,
framboise, fraise, poire/chocolat)
Framboisier
Fraisier
Craguant au chocolat
Fondant aux fruits rouges
Fondant passion cassis
Louvre de chocolat framboise
Louvre de chocolat poire
Coeur de mandarines
Coeur de fraises
Mille-feuilles chocolat framboise
Piece montée : 5 € les 4 choux

Les Options

Le service : 30 €/heure/serveur
Vaisselle : 3,90 €/pers
Nappe carrée (8/10 pers) : 9,20 € piece
Nappe rectangle (épers) : 8,20 € piece
Serviette : 1 € piéce



